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SAINT-JACQUES
Caviar Oscietre - Poireau

BAR DE LIGNE SAUVAGE
Huitre Roumegous - Champagne

Entrée supplementaire + 45
LANGOUSTE
Bisque - Curry vert

RIS DE VEAU CROUSTILLANT
Truffe blanche - Pommes de terre de Cormagens

LES PLATS SIGNATURES DE PIERROT
proposés oralement él ChOiX

CHARIOT DE FROMAGES

FRAICHEUR DU PATISSIER
Mandarine Paterno

CHOCOLAT
Caramel - Tonka

CAGEURD v TNMAG T

Julien Ayer a choisi des crus d’exception,
servis en grands formats, en harmonie avec les plats de Pierrot Ayer.

ACCORD METS ET VINS 96
+ CHF 16 avec lentree supplementaire

ACCORD METS ET BOISSONS SANS ALCOOLS 63

+ CHF 10 avec lentrée supplementaire



« Merci d’avoir partagé cette histoire avec nous.
Votre fidélité a ete notre plus belle recompense.
Je me réjouis de voir Julien et Victor poursuivre cet esprit
de cuisine et de terroir, avec leur sensibilité et leur passion. »

« Merci pour toutes ces rencontres, ces rires,
ces regards qui disent plus que des mots.
Jai été heureuse de vous accueillir, année aprés année, comme a la maison.
Nous vous laissons entre de belles mains, et de beaux sourires. »

/ .
« Ce que nous recevons est precieux.
/ . A |
Ensemble, nous créerons la suite, grace a vous.

On se réjouit de vous accueillir au Perolles des le 4 février 2026! »
Ve
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