


Eine vegetarische Version dieses 
Menüs ist auf Anfrage erhältlich.

« M o m e n t s »

Menü in 9 Gängen CHF 250 **
Menü in 8 Gängen CHF 205 *
Menü in 6 Gängen CHF 175

Amuse-Bouche

Gänseleber, Wildschweinblutwurst, Beeren 

Löwenmähne, geschmorter Kopfsalat, Caesar-Sauce *

Rotbarbe, nach Art eines Civets

Waldschnepfe, Sellerie, Salmis-Sauce * *

Reh, Kohl, Mirabelle aus vergangener Zeit

Quitte, Verjus, grüner Shiso *

Pilz, Kakaonibs, geröstetes Brot

Käsewagen, 99 % aus Freiburg

oder
Rebhuhn, geschmorter Kopfsalat, Caesar-Sauce *
Aufpreis von CHF 25.00

oder / und

Hase à la royale
Aufpreis von CHF 25.00 / CHF 55.00



Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive 8,1 % MwSt.

Weinbegleitung ‘Moments’

Begleitung «In Balance»
Eine Auswahl von Weine und alkoholfreie Kreation

« D i e  B e g l e i t u n g e n »

7 Gläser CHF 98 ** 
6 Gläser CHF 88 * 
5 Gläser CHF 79 

Weinbegleitung ‘Swiss Wine’
7 Gläser CHF 140 ** 
6 Gläser CHF 124 * 
5 Gläser CHF 110 

Weinbegleitung ‘Pépites’
7 Gläser CHF 195 ** 
6 Gläser CHF 175 * 
5 Gläser CHF 150 

7 Gläser CHF 89 ** 
6 Gläser CHF 81 * 
5 Gläser CHF 71 

Getränkebegleitung 
mit ‘alkoholfreien Kreationen’ 

7 Gläser CHF 79 ** 
6 Gläser CHF 71 * 
5 Gläser CHF 63 


