
Ihre Bestellungen können leider nur 
telefonisch angenommen werden.

+41 26 347 40 30

Aus ökologischen Überlegungen 
erhalten Sie unsere warmen Gerichte in 
wiederverwendbarem Geschirr «swiss 

made» der Firma Recircle.
Für Teller und Deckel bitten wir Sie um ein 

Depot von CHF 10.-. 
 

von Mittwoch bis am Samstag

Mittagessen bitte telefonisch mindenstens 
bis 10:30 Uhr desselben 

Tages bestellen.  

 

Die täglich wechselnden 
Menüs und Karten werden 

nicht übersetzt. 

Wir danken für Ihr 
Verständnis.

n u r  a m  m i t tag



m i t tag

Tagessupe
 5.00
Tagessalat
 5.00
Tagesteller 
 19.50
Vegi-Teller des Tages  
 19.50

Seefisch-Suppe mit Safran, Gemüse-Julienne, 
hausgemachtes Ciabatta-Brot mit Rouille 
 22.50

Le Tartare de boeuf du pays, pommes grenailles aux 
herbes, pain croustillant, beurre de Mézières 
 33.50

Tagesdessert
 5.50

s. 
unten



P l at s  d u  j o u r
Mercredi

 

Jeudi

Vendredi Samedi

Potage Parmentier          
ou
Salade de chou blanc au cumin 
-
Pojarsky de veau au curry de 
légumes, nouilles chinoises 
ou
Gnocchetti sarde aux 
champignons, courge, cœur de 
chou de Bruxelles et brisures 
de marrons glacés 
-       
Vermicelles aux marrons, 
glace vanille       

Potage à l’orge perlé         
ou
Crudités assorties                  
-
Quenelles de brochet du lac 
de Gruyère, sauce au vin blanc 
risi bisi, épinards aux 
échalotes 
ou
Gnocchetti sarde aux 
champignons, courge, cœur de 
chou de Bruxelles et brisures 
de marrons glacés 
- 
Moelleux au chocolat, 
crème anglaise           

Crème de légumes oubliés           
ou
Salade de doucette et roquette       
-
Steak de bœuf, sauce 
marchand de vin, pommes 
darphins, carottes et petits 
pois 
ou
Gnocchetti sarde aux 
champignons, courge, cœur de 
chou de Bruxelles et brisures 
de marrons glacés       
-       
Mousse au poire, chocolat 
noir, tuile croustillante

Crème de tomate à l’estragon           
ou
Tartare de saumon de Norvège 
à l’aneth       
-
Escalope de veau milanaise, 
pommes grenailles aux fines 
herbes, épinardset demi 
tomate provençale 
ou
Gnocchetti sarde aux 
champignons, courge, cœur de 
chou de Bruxelles et brisures 
de marrons glacés 
-       
Fine tarte feuilleté aux 
pommes , sorbet sureau            


