
195 CHF

157 CHF

SANS LE BAR ET SANS LA FRAÎCHEUR

MENU DÉGUSTATION

MENU COURT

225 CHF

LE MENU DÉGUSTATION
AVEC UNE ENTRÉE SUPPLÉMENTAIRE 

MENU CLIN D’OEIL DE PIERROT

Amuse-bouche
—

Homard de l’Atlantique & Tourteau de Riec 
bisquette - céleri - pomme

Bar de ligne de Bretagne 
huître Roumégous - algues - citron caviar

Ris de veau croustillant 
agnolotti - cèpe - poireau

—
Filet de boeuf «Swiss Premium» 

salsifis - oignon rouge 

ou

Lièvre à la Royale
—

Chariot de fromages
—

Fraîcheur du pâtissier  
fruit exotique - citron vert - yaourt  

Opaline   
vanille - noisette

Mignardises



175 CHF

137 CHF

SANS LE CÉLERI ET SANS LA FRAÎCHEUR

MENU VÉGÉTARIEN

MENU COURT

205 CHF

LE MENU DÉGUSTATION
AVEC UNE ENTRÉE SUPPLÉMENTAIRE 

MENU CLIN D’OEIL DE PIERROT

Amuse-bouche
—

Courge butternut 
topinambour - betterave - champignon

Autour du céleri

Jaune d’oeuf de poule du Claru 
agnolotti - cèpe - poireau

—
Parmentier de ratte 
salsifis - carotte - chou 

—
Chariot de fromages

—
Fraîcheur du pâtissier  

fruit exotique - citron vert - yaourt  

Opaline   
vanille - noisette

Mignardises


